BRUNAL

Un vino tinto potente, maduro y equilibrado,
que combina volumen y estructura con
elegancia. Destaca por su intensidad, sus
taninos aterciopelados y su largo final.

Rojo ptrpura con ribete violaceo, limpio y
brillante.

En nariz, tostados, cacao y compota de fruta
negra, con notas de monte bajo y matices
balsdmicos.

En boca, goloso y con cuerpo, de taninos
aterciopelados. Notas de fruta negra, cacao
amargo y café. Equilibrado y profundo, con un
final intenso y persistente.
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2023 | 1280 botellas
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SITUACION VINEDO  Fermoselle, La Fregeneda

VARIEDAD
EDAD DE LAS CEPAS

SELECCION DE UVA

100% Brunal
25 - 80 anos

En la vifia y en la bodega

DESPALILLADO  Si
ESTRUJADO Si
DEPOSITOS Acero inoxidable
MACERACION PREFERMENTATIVA 3 - 4 dias
TEMPERATURA DE FERMENTACION 25 - 28 °C
LEVADURAS Autoctonas
FERMENTACION MALOLACTICA  Si

CRIANZA

TIPO DE MADERA

14 meses en barrica sobre sus lias finas

Barrica de 300 litros, roble francés

GRADO ALCOHOLICO 14,5 % vol.
ACIDEZ TOTAL 5,6 g/l (ac. tartdrico)
pH 3,5
CERTIFICACION Parcelas certificadas en agricultura ecolégica

BRUNEO
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www.bruneo.es







